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Ready peci so vsestranske in
enostavne za uporabo
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Linija Ready peci ué¢inkovito zdruzuje visoke standarde delovanja in enostavno ter prijazno
rokovanje. Pedi so plod bogatih izkuienj in raziskav podjetja Lainox, skupaj s kuharskim osebjem iz
celega sveta. Vse to je pripomoglo k razvoju visoko tehnoloikih pefi, izdelanih iz najkakovostnejiih
materialov. Kot primer lahko navedemo inovativno obliko komore peci, ki optimizira in enakomerno
porazdeljuje kroZenje vrofega zraka med Zivili. K temu pripomore tudi zmogljiv ventilator, ki lahko ima
dve modi delovanja in samodejno spreminjanje smeri vrtenja rotorja. Vrata imajo dvojno zasteklitev,
kar omogoca manjio izgubo toplote iz komore in s tem prihranek pri porabljeni energiji, boljse
tesnjenje, in preprecevanje opeklin. Prav tako se vrata odpirajo do kota 180° z dvosmernim
ergonomskim rofajem, kar omogoéa veéjo fleksibilnost v manjiih prostorih. Alfanumeriéni digitalni
displej pa je preprost za uporabo, ob tem pa uporabniku podaja vse potrebne informacije o pravilni
pripravi Zivila. Vse to za vase dolgoroéno zadovoljstvo.
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Peci opremljene z stevilnimi dodatnimi funkcijami in
pripomocki za pripravo zivil po vasem okusu in zelji!

Funkcija priprave s Funkcija priprave s Kombinirana funkcija Funkcija grila
paro konvekcijo para in konvekcija za zelenjavo
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Funkcija grila Funkcija priprave Funkcija priprave
Za meso hrustljavih Zivil pekarskih izdelkov
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Maksimalna fleksibilnost pri pripravi razlicnih zivil zahvaljujoc
stevilnim razli¢nim funkcijam, ki jih posedujejo peci Ready

Priprava zZivil s pomo<djo pare v temperaturnem obmocju od 30°C do 130°C ohranja vitamine in

minerale ter ostale hranilne snovi v Zivilu. Barva Zivila ostane svetla in sveia brez potrebnega
dodajanja vode in zag¢imb, predvsem soli. Zivilo ostane soéno in ohrani polni okus.

in enostavno pedenje, ki je pri parno-konvekcijski peci zahvaljujoc delovanju AUTOCLIMA funkcije
veliko hitrejie kot pri tradicionalni konvekcijski peéi. AUTOCLIMA pa prav tako skrbi za pravilnoe
doziranje vlage v komoro, kar onemogoda izsusitev Zivila.

Kombinacija delovanja vrofega zraka in pare pri 30°C do 300°C zdruZuje prednosti cbeh
posameznih funkeij in omogoéa hitro ter ekonomiéne priprave 2ivil. Zivilo se ne izsusi, ne izgubi

na svoji teZi in obdrii socnost. Vroc zrak pa omogoda hitro pripravo tudi vedjih kosov Zivil.

@ Priprava s pomocjo konvekcije z vrocim zrakom pri temperaturi od 30°C do 300°C omogoda hitro

Funkcija avtomatsko vzdriuje pravilno klimo v komori, glede na Zivilo, ki se obdeluje. Zivilo ne bo
izgubilo na teii, za kar bi bilo krivo izsuSevanje. Prav tako Zivilo ne bo ostalo surovo, temvec
mehko in s polnim okusom. Vlaga se Zivilu avtomatsko dodaja ai odvzema. Funkcija deluje zroko
v roki s funkcijo kombiniranega delovanja in funkcijo konvekcije. Funkcija je prav tako idealna za
pogrevanje in regeneracijo hrane, ki je bila predhodno ohlajena na 3°C.
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Zelite uporabiti avtomatske pro-
grame kuhanja? Enostavno!
Pritisnite beli gumb za dostop do
shranjenih receptov. Dva velika
displeja vas bosta vodila korak za
korakom. Izbirate lahko med e
predshranjenimi recepti
Lainoxovih kuharjev ali pa shranite
svoje, Tako boste lahko vedno
znova dosagli enake rezultate
kuhanja.

Funkcija ventilatorja
“Autoreverse”, ki samodejno
spreminja smer delovmanja
rotorja.

Rezultati kuhanja so zaradi
enakomernega kroZenja vrocega
zraka v komori ne glede naizrabo
prostora vedno optimalni.

Steklo na vratih z dvojne
zasteklitvijo

Steklo se lahko enostavno edpere
Z notranje strani in ocisti. Prav
tako onemogofa moznost opeklin
in zmanjiuje porabo energije

zaradi manjie izgube toplote v
prostor.
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Prednastavljeni
avtomatski programi

Lastni personalizirani
shranjeni programi

Manuelno sprotno
nastavljanje kuhanja

MNastavljanje cikla

95 prednastavljenih in
shranjenih kuharskih
programov oziroma
receptov, ki so jih
razvili Lainoxovi
kuharski za posamezna
Zivila in nain priprave.
Vse je popolnoma
avtomatsko in hitro
brez potrebe po
programiranju.

Enostavno ustvarite in
shranite svoje lastne
recepte po lastnih
#eljah in okusu. Tako
boste vsak dan
prihranili veliko éasa,
saj ne bo potrebno
vedno znova vnasati
parametrov za
obdelavo doloéenih
Zivil, ki jih pogosto
pripravljate.

Parametre lahko
vedno znova
ponastavljate ali jih
spremenite pred
zagonom cikla in tako
prilagodite pripravo v
primeru obdelave
posebnih Zivil.

Da ima uporabnik lazji
pregled nad delovan-
Jem peci, ima 5 verzija
pedi vgrajene led
diode, ki prikazujejo v
katerem ciklu se peé
trenutno nahaja.

Opcije za model Lainox Ready S z digitalnim displejem

Multi-tockovna
sonda

B3 mm

a1 mm

o

Ventilator z
dvema hitrostima

Avtomatski pralni
sistem

Sonda premera 3mm
precizno meri srediscno
temperaturo Zivila na

Dve razlicni stopnji modci
delovanja ventilatorja
omogodata tudi priprave

Avtomatski pralni
sistem je popolnoma
integriran v pecin se

Stirih razliénih tockah.
Ko se doseie Zeljena
srediséna temperatura,
peé samodejno prekine
cikel. Imm sonda pa je
primerna predvsem za

krhkih pekarskih in
slascicarskih izdelkov.

zaZene s pritiskom na
gumb. Ima tri stopnje
delevanja in od
uporabnika ne zahteva
nikakrinega
dodatnega dela.

delo z vakuumsko
pakiranimi Zivili.
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REY D51 M

M verzija S verzija

Digitalne elektronske komande s stikalom in
diodami za prikaz in izbiro cikla, hitrim
stikalom za dostop do receptov, dvema
alfanumericnima displejema, funkcijo
AUTOCLIMA z AUTOREVERSE funkcijo
ventilatorja, funkcijo samodiagnoze sistema,
polavtomatskim pralnim ciklom in stikali za
vlazenje, nastavitev delovanja ventilatorja,
izpustom pare iz komore in osvetlitev
komore.

Elektro-mehanske komande s stikalom
za nastavitev funkcije delovanja pe€i
(para, kombinirano delovanje ali
konvekcija), stikalom za nastavitev

3l temperature od 70°C do 300°C in
stikalom za nastavitev ¢asovnega
delovanja pecice do 120 minut. Ploica
je prav tako opremljena s stikalom za
rofno viazenje, stikalom za izpust pare
iz komore, stikalom za

osvetlitev komore in luckami, ki
prikazujeje delovanje peti. FUNKCIJE DELOVANJA PECI

konvekcija z AUTOCLIMO 320°C do 300°C
kombinirano delovanje z AUTOCLIMO 30°C
do 300°C

para 30°C do 130°C (nizka temperatura,

B atmosferska temperatura in temperatura
pod pritiskom)

FUNKCIJE DELOVANJA PECI
konvekecija 70°C do 300°C
kombinirano delovanje 70°C do 300°C
para 70°C do 100°C

e TIIMER

casovno omejeno delovanje do 120 NACIN DELOVANJA
minut avtomatsko z zagonom prednastaviejnih
kontinuirane neprekinjeno delovanje programov
moiZnost izbire 99 lastnih shranjenih re-
ceptov

casovno omejeno ali s pomodjo sonde
kentinuirano neprekinjeno delovanje

— OPCLIE
: avtomatski pralni sistem
SAKSIDA srediééna sonda
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dvostopenjska moc ventilatorja
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Nove parno-konvekcijske pedi Ready REV z digitalnimi komandami (5 verzija) predstavijajo najboljse, kar lahko peci
ponudijo v srednjem cenovnem razredu na trgu. Avtomatsko vzdrievanje viage z AUTOCLIMA funkeijo, avtomatski
dvostopenjski ventilator, ki lahke samodejno spreminja smer vrienja roterja in tako vzdruje enakomerno temperaturo in
vlago v komori, Stevilnimi prednastavljenimi recepti, ki so jih razvili najvecji kuharji samo za Lainox peéi, moZnost
shranjevanja do 99 lastnih receptov, samodejno avtomatsko izvajanje 4 ciklov kuhanja, uporabo multi-toékovne sonde
premera 3mm ali 1Tmm in popolnoma avtomatiziran veéstopenjski pralni sistem, vgrajen v komoro stroja so stvari, ki
postavljajo pripravo Zivil na novo raven.

5 peémi Ready REP lahko pripravite Zivila hitro in enostavno z vrhunskimi ponovljivimi rezultati kuhanja. Pedi so primerne
za obdelavo itevilnih vrst Zivil, od zelenjave, mesa, pekarskih in slaécicarskih izdelkov ter rib. To omogocajo trifunkcije
delovanja pedi in sicer priprava Zivil s pomodjo pare, kombinirano delovnaje s paro In konvekeljo in samo konvekel jski
nacin z vrofo paro do 300°C. Pefi imajo tudi zelo uporabne funkijo pogrevanja Zivil in njihove regeneracijo. Z dodatno
veftofkovno sondo premera 1mm lahko obdelujete tudi vakuumsko pakirana Zivila. 5 peémi Ready REP bodo Zivila ostala
vedno soéna, polnega okusa in sveiih barv ne da bimorali dodati zaéimbe ali vodo. Priprava je hitra, porabljene je manj
energije kot pri uporabi tradicionalnih konvekcjskih peci.

Cenejia razlicica Ready REV z elektro-mehanskim displejem pa je priemrna za vse tiste, ki Zelite pripraviti Zivila na hiter in
enostaven nacin, ob tem pa ne potrebujete dodatnih funkcij, ki vam olajsajo pripravo predvsem delikatnih Zivil kot so na
primer pekarski in slaséicarski izdelki.

— :
' Model Kapaciteta Razmik med vodili Zunanje dimennzije Mod Napetost
s | mm mim kW ; V-Hr
| - i '
| REVOSIM 2 6% L1 GN 10 830 | &40 | 505 725 3N AC 400 - 50
REVOSLS & S LAy | = | | al t
¥ |
ool SRS | 70 830 | 40 | 760 125 3N AC 400 - 50
| BEVOTLS L) FERT
REVIOLM || 5 '
— . N 0 830 640 | 970 | 14,5 3N AC 400 - 50
avINE 7| 0% 1/1G | :
= ¥
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RECO51 M

M verzija

Elelktro-mehanski pregleden in enostaven displej s
stikali za nastavitev temperature od 70°C pa vse do
300°C, stikalo s timerjem za nastavitev dasovnega
delovanja pedice do 120 minut, luéke ob stikalih

pa jasno simbolizirajo delovanje pedice. Prav tako je
mogode nastaviti roéno stopnjo viaZenja Zivila, ki se
nato avtomatsko vzdrzuje v komori. £ gumbom za
izpust pare iz komore pa omogodite hitro ohlaje-
vanje komore ob koncu uporabe pedi za hitrejse
ciscenje. Pec ima prav tako lucko za osvetlitev
komaore.

FUNKCLJE KUHAMNJA
konvekcija 70°C do 300°C
konvekcija z roénim vlazenjem

Rodna, mehanska nastavitev
vlaZenja Zivila, ki se nato
avtomatso vzdriuje v komori,
glede na nastavitev.

5 funkcijo vlaZenja je mogode konvekcijske

pedi Ready REC uporabiti za pripravo Stevilnih
CAS DELOVANJA razlih jedi, ki potrebujejo med kuhanjem

s pomodjo timerja nastavljiv do 120 minut ali
kontinuirano delovanje

doloéeno vsebnost viage. 5 tem se onemogodéi
izsusitev fivila in izguba okusa, vitaminov in
mineralov. Prav tako se zmanjia potreba po

dodatnem zacinjanju hrane ali vlazenju hrane z

odpiranjem komore, s cimer se izgubi veliko
energije zaradi potrebe po dogrevanju
komore, Dadajanje vlage je lahko postopne in
kontinuirano ali trenutno in v vedjem obsegu.
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Konvekeijske pedi Lainox Ready REC imajo pregleden in enostaven elektro-mehanski displej s luékami, ki simbolizirajo
delovanje peéi. Nastavljate lahko temperaturo delovanja, ki je lahko med 70°C in 300°C, éasovno delovanje peéi s timerjem

do 120 minut s funkcijo mehanskega viaZenja, ki nato glede na nastavljeno moi vlaZenja avtomatsko dodaja ali odvzema
viago iz komore.

Peci porabijo manjenergije v primerhavi s tradicionalnimi konvekcijskimi pecmi, saj je izolacija pedi in s tem povezana
izguba toplote manjsa. Pedi so prav tako opremljene z zmogljvimi ventilatorji, ki skupaj s funkcijo konvekcije z vrodim
zrakom do 300°C in dodajanjem vlage v komoro, Zivilo obdelajo hitro, brez susenje in izgube teie. Vlaienje Zivila je lahko
postopno in kontinuirano ali enkratno v vedjem obsagu, odvisno od potreb #ivila, ki se pripravlja.

Pefi omogotajo zaradi moZnosti ro€nega viaZenja veéjo fleksibilnost in uporabnost tudi pri pripravi ob&utljivih, krhkih
osnovnih pakarskih in slagéiéarskih izdelkov. Pefi so primerne predvsem za tiste, ki Zelijo svoje dosedanje stare konvekcijske
pecice zamenajti za nove in ne potrebujejo specialnih dodatnih funkcij primemih predvsem za specialno pripravoe
raznovrstnih jedi. 5 pec¢mi Ready REC uporabnik pridobi na fleksibilnosti, preverjeni kvaliteti in enostavnemu rokovanju.

. g L
mim mm llW ‘u'f- Hz
REco2sM | #] 4 x2/3GN I 70 en0 | 585 | 525 26 AC 230 - 50
RECOSLM |7 | &% 1/1 GN 70 830 | 640 | 598 1% 3N ACH00-50
RiceTiM  (#]| TxliGHN | T &30 | &0 760 12,5 INACH00-50
REc1IM | 10x 1/1GN | 70 | a0 | et | om0 | 14,5 | INACH00-50
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Inox podstavki odprti z vodili Inox ogrevani zaprti podstavki oziroma
ali brez njik vzhajalniki z mehanskimi komandami in funkcijo

viazenja z vodili za pladnje

W“mmm S
= MV V-

wnon | Odprtipodstavekbrezvodl | - | - |ew[ss[me| - | -
Odprti podstavek brez vodil - | 8 | ses R

mshuo | Odprtipodstavekbrezvodl | - | - |»

m Odprti podstavek z vodili za pladnje | B30 | 585

Odprti podstavek z vodili za pladnje m TS0

I’IHI:

Ogrevanizapel podetavekz vodi nm as [ o
RAC 110 | Ogrevani zaprti podstavek z vodili Tx1/1GN m 585 | 750 “

moec AL S g, emenves s righl 0 maks mociicEions. 11 gy e withoul giing adhanoe modics

TFed s TEIN SOEnead BN s mandal B mus D Sonse0eitd nor. (Dinck

Opls Dimenzija Mod MNapetost
N T kW V. Hz
MNapa z vgrajenim kondenzatorjem |
RKC ¥51 | Per mod. REV 1 ___E vgraj e gI0 | 300 0,25 AC2I0Y - S0 Hz
'RKA V51 (51071 101 Napa brez vgrajenega kondenzatorja
Mapa z vgrajenim kondenzatorjem |
indias I ENEN K e : §30 | 930 | 300 | 025 | AC230V-50Hz
RCA C51 51071/ 101 Napa brez vgrajenega kondenzatorja

MNa razpolago stevilne GN posode za odelavo razlicnih Zivil
{meu, rib, zelenjave, pekarskih in slascic¢arskih izdelkov) in

za razlicne funkcije kuhanja (gril, pecenje, pogrevanje, delo

5 paro...)
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