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Nk & & Univerzalni kuhinjski stroj Toperczer omogoca gnetenje mas, pasiranje, piriranje, rezanje zelenjave in mletje
v &V Ty mesa. Na razpolago so stevilni rezalni diski. Kotlicek lahko ima kapaciteto 20 litrov, 30 litrov, 40 litrov ali 50 litrov.
Vgrajena varnostna mikro stikala onemogocajo samodejni vklop stroja. Na komandni plosci je namescen tudi
gumb za izklop v primeru nevarnosti. Motor lahko dela impulzno, s casovno omejitvijo, ki se nastavi s pomocjo
timerja ali neprekinjeno. Hitrost delovanja je mogoée nastaviti na tri razli¢ne hitrosti. Ciséenje je enostavno. Stroj

je primeren za pripravo do 500 obrokov.

Nastavek za dodajanje sestavin
- omogoca, da brez ustavljanja stroja
dodate potrebne sestavine.V primeru

odpiranja zascithe mreze vgrajeno
mikro stikalo samodejsno ustavi stroj.
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glava za pasiranje in pi-
riranje omogoca obdelavo velikih
kolicin zivila v kratkem casu.
Teoreti¢na kapaciteta piriranja je
1000 kg na uro. Na razpolago so 3
razlicni diski, ki omogocajo bolj fino
ali bolj grobo pasiranje oziroma
piriranje.

Na razpolago stevilni rezalni diski. Ob
pravilnem rokovanju so nozi prakticno
neunicljivi.

Nastavek za zelenjavo.opcija:Omogoca rezan-
je velikih kolicin zelenjave (cebula, korenje,
zelje, krompir in podobno). Glava ima dve
odprtini (majhno okroglo in vec¢jo za vecje
kose).
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Enostavna menjava nozev pri nastavku
za rezanje zelenjave.
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Reducirni obroc za prilagajanje
manjsega kotlicka.

Opcija: vozicek za kotlicek nad 30
litrov omogo¢a enostavno premikanje
“po kuhinji brez prenasanja.
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Inox kotlicek ima lahko naslednje ka-

pacitete: 20lit / 30lit / 40lit in 50lit
uporabnega volumna. Vstavljanje in
snemanje kotlicka je enostavno in se
izvaja s pomocjo rocne gredi. S
kotlickom ki je standardna oprema pri
narocilu mesalne glave, so v opremi
se tri razlicna mesala in sicer mesalo

~ za lahke mase, metlica za penaste

- mase in spirala za tezke mase.
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stroj nhamescena mesoreznica.

Vse avtorske pravice pridrzane SAKSIDA d.o.0. Osnovni tehnicni podatki za stroj SP 40HI CE:
Slikovni material se ne more uporabljati pri pridobivanje druge ponudbe. Poslovna tajna. . . v . v
Vse slike so simboli¢ne. Pridrzujemo si pravico do tehni¢nih sprememb. kapaqt.eta kOtlIC.ka 40'_'_"0"' moc 1200W, hapetost
Cene so informativne, veljajo do razprodaje zalog in ne vsebujejo DDV. 230V ali 400V, dimenzi Ja 730x640xh1300mm,
WRIETREE $¥03% hitrost 99rpm, 2. hitrost 176rpm in 3. hitrost
Izva jamo projektiranje, prodajo in servisiranje kuhinjske opreme za velike siseme kuhin v
Registracija Okrozno sodisce Maribore st.reg.vl. 10203300+ Maticha 5379962« Osn. kapital 8.771,00 BUR ID za DDV 925316745+ IRR 25100-9704245169 320rpm' g teza 250kg'

Pogonski stroj je zelo stabilen in mocan. Lahko
stoji na fiksnih nogicah opremljenih zgumo ali na
kolesih za lazje premikanje po kuhinji. Rokovanje
je izredno preprosto. Na sliki zgoraj je na pogonski



Nastavek za piriranje

Projektiranje tehnologije v kuhinji

105 | TEHTNICA NAMIZMA ELEKTROMNSKA 20 kg / 20g INOX ROM -
DELOVANIE V OKOUU STEMPERATURO ( OD +5°C /-35°C ), DOVOLEMNA VLAGA YV OKOLU
DO 20%, MOZNOST DELOVAMNJA NA 230V AL NA BATERLE [ ADAPTER SV ) Z DELOVNIM
CASOM min.100 UR , LCO SVETLOBMI DISPLE] PLASTICND OHISJE ,SNENUITVA TEHTALNA
INCX POVRSINA min.dim_3200260mm NAPETOST 230%W50HZIN, I aC 150W
( nstalacipe: elektro viidnice 230V H=1200 mm od =l )

DIM. 320x300xh60mm

_____| [k ponudbi prilodit prospekt s tehnicnimi karakteristkami aparata )
7 | PLANETARNI MESALEC NAMIZNI 5 LIT. ( CE CERTIFIKAT ) KOM | 1

INOX KOTUCKOM min.5 It., NAGTAVEI METUCA, SPIRALC IN STRGALO, NAFETOST 233V

50HzIN, MOC min.315W, NASTAYUIVA HITROST OBRATOV OD 50 DO 220r.p.m., ROCNI

DVIG IN SPUST POSODE, VARNOSTNG MIKRO STIKALO, ZASCITA MOTORIA PRI

FPREOBREMEMITVI, DODATNA INOX POSODAS LT,

[ instalacije: elektro viidnica 2300 H=120cm od =l )

DIM. 290x330xh320mm
[ k ponudbi prilezit prospekt zoriginal tehnicnimi karakternstikami aparata |

Z PORCIONIRANJE, IZDAJA ZIVIL TER PLJAC:

165 [ pULT PREDALCNIK INOX KOM | 1
IZDELAN IZINOX min.1.1.mm, AlSI 304 SCOTCH BRITE, DELOVMA POVREINA BREZ
ODCEJALNEGA ROBA | DELOVMA PLOSCA DEBELIME min.dcm 7 VGRAJENIN

VODCODPORNIM [N OGNIEODPORNIM PANELOM SPODAJ ZAPRTA 5 PARA ZAPORNO
FOLIO, DELOVMNA POVRSINA SPREDAJ ZAKLIUCEMA W RADL | min.R8 ) 5 SPODMJIM
ODEKAPMNIM ZLEBOM ZA PREPRECEVANIA ZATEKAMNIA TEKOCIN Y NOTRANIOST ELEMENTA

, 2x SET PREDALOV PO VERTIKALI [ ¥V SETU PO TRIJE PREDAL GN 1 / 1-150mm) VGRAJENI
MA TELESKOPSKIH INOX VODIUH, HREBTNO INTEGRIRANI STENSKI ZAMIH [ dim H=
100x15mm ), NOTRANI VOGAL DELOVME POVRSINE IN STENSKEGA ZAVIHA IZVEDEM V
RADUU [ min.RE ), INOX OKROGLE NOGICE [£ CEVNEGA PROFILA min.Fl40mm NASTAVUIVE

PO VISINI | H+5am ),

DIM.1700x700xh850/900mm

[ k ponudbi prileat slike ali tehnitno skicos tehnitnimi pedstki o veajenih matenalih )
0% [ PULT NEVTRALNI INOX SPREDAJ ODPRT BREZ SPODMIE IN VMESNE ROM 2

POLICE

IZDELAN IZ INOXmin.1l.1mm, AlSl 304 3COTCH BRITE, SPREDAJ ODPRT , 2X EﬁﬁHG IN
HRBINO ZAPRT , PRSTOR PREDVIDEN 24 SERVIRNE VOZICKE, DELOVMNA POVRSINA BREZ

ODCEJALNEGA ROBA, KOMSTRUKCLA VERTIKALMN! CEVNI PROFIL MIM.FI 20mm , DELOWVNA
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Vse avtorske pravice pridrzane SAKSIDA d.o.o.
Slikovni material se ne more uporabljati pr1 pridobivanje druge ponudbe. Poslovna tajna.
Vse slike so simboli¢ne. Pridrzujemo s1 pravico do tehni¢nih sprememb.
Cene so mformativne.
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lzvajamo projektiranje, prodgjo in servisiranje kuhinjske opreme za velike sistfeme kuhinj
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