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HLADILNA TEHNIKA

Hlajene omare, zamrzovalne omare, pulti, vitrine in ledomati

Hlajena / zamrzovalna omara SNACK 400 TN / BT
Dim 680x700xh2010mm
Kap 429 litrov
Temp. +2°C do +8°C / -18°C do -20°C

V celoti v Inoxu
Izolacija 50mm

Moc 300W / 600W

Digitalne komande

Hlajena / zamrzovalna omara E-Cold
Dim 680x710xh2010m
Kap 450 litrov
L] Temp -2°C do +8°C / -15°C do -20°C
“ U V celoti v Inoxu
Izolacija 70mm
Mo¢ 190W / 680W

Fresh, Cold Iced

Hlajena / zamrzovalna omara GN600 TN / BT j fbrcar 3
Dim 680x810xh2010mm (S
Kap 507 litrov
Temp +2°C do +8°C / -18°C do -20°C
Zunaj in znotraj v Inoxu t - ‘
Izolacija 60mm ' '

Mo¢ 300W / 600W
Digitalne komande

Hlajena / zamrzovalna omara GN650 TN / BT
Dim 740x830xh2010mm
Kap 650 litrov
Temp -2°C do +8°C / -18°C do -22°C

L‘u U Zunaj in znotraj v Inoxu
Izolacija 60mm
— Mo¢ 350W / 750W LU
Digitalne komande U
SAKSIDA
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Hlajena / zamrzovalna omara E-Cold 700
Dim 740x830xh2010mm
Kap 700 litrov

Temp -2°C do +8°C / -18°C do -22°C -

V celoti v Inoxu

Izolacija 70mm
Moc¢ 290W / 910W
Digitalne komande

Hlajena / zamrzovalna omara PA800 TN / BT ‘
Dim 740x990xh2010mm

Kap 737 litrov
Temp -2°C do +8°C / -10°C do -22°C

V celoti v Inoxu

Izolacija 60mm
Mo¢ 450W / 750W w
Digitalne komande '

Hlajena / zamrzovalna omara GN1200 TN / BT

| | Dim 1340x800xh2010mm m

Fm-—f«f i | Kap 1104 litre Fresh, Cold 2 Tced
) Temp -2°C do +8°C / -18°C do -20°C
V celoti v Inoxu
Izolacija 60mm
Moc 600W / 700W
Digitalne komande

Hlajena / zamrzovalna omara E-Cold 1400
Dim 1480x830xh2010mm
) ' - Kap 1400 litrov
Temp -2°C do +8°C / -18°C do -22°C

— V celoti v Inoxu
y e |
rcar@._i Izolacija 70mm
e_  REFRGERATEDLINE. Moc 450W / 1125W

MULTISERVICE TROLLEYS Digitalne komande

Hlajena / zamrzovalna omara Mekano Green 700 TN/ BT
Dim 733x843x2090 mm
Kap 700 litrov
Temp -2°C do +7°C /-10°C do -24°C
2 locena kompresorja
V celoti v Inoxu
Izolacija 80mm

Hlajena | zamrzovalna omara Mekano Green 1400 TN/ BT
Dim 1466x843x2090mm
Kap 1400 litrov
Temp -2°C do +7°C/10°C do -24°C
2 locena kompresorja
(] V celoti v Inoxu
DA Izolacija 80mm
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Fresh, Cold Iced
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Hlajena vitrina ERF400
Dim. 700x700xh1830mm
Kapaciteta 400lit
Za sladice
Temp. obmocje +2°C do +10°C

Hlajena vitrina Kameleo
Primerna za sladice
Na razpolago razliéne barve
Dolzina 700/1000/1400mm
Povrsina polic 1,2/1,8/2,6 m2
Temp. obmocje +5°C do +15°C
Napetost 230V
Mo¢ 430W

Hlajeni pulti Thrym 700TN
Temp. od -2°C do +7°C
Hlajenje z vgrajenim kompresorjem
2,3 ali 4 vrata
Z ali brez stenskega zaviha
1 vmesna polica
Elektronske komande

Podpultni ledomat E21
Dim 340x545xh690mm
Kap izdelave ledu 21kg/24h
Kap shranjevanja 7kg
Inox zunanja povrsina
Zracno ali vodno hlajenje
Mo¢ 260W
Napetost 230V

Namizna hlajena vitrina Helios
Dim. 1200x475xh520mm
Kapaciteta 170lit.
Temp. od +3°C do +10°C
1 vmesna polica
Osvetljen prostor
Moc¢ 322W
Napetost 230V

Sok sistem RDM 051 New Chill
Dim. 790x700xh850mm
Kapaciteta 5xGN 1/1
Hitro ohlajanje do +3°C
Sok zamrzovanje do -18°C
Digitalno upravijnaje
Inox izvedba
Mo¢ 1,2 kW
Napetost 230V

IGLOO




Saladeta Thrym 700
Temp. od -2°C do +7°C
Hlajenje z vgrajenim kompresorjem
Elektronske komande
Dim. 1340/1820/x700xh850mm
V celoti v Inoxu
3D hlajenje z ventilatorjem
Auto odstranjevanje viage

Solatni bar Breakfast
Dim 1400x730xh1450mm
Temp +3°C do +10°C
Digitalne komande
Elektriéni dvig / spust stekla
Zunanjost obdana z lesom

Fresh, Cold Iced

Mini bar hladilnik 30 litrski
Dim 400x420xh510mm niiai -
Avtomatsko odtaljevanje ﬁ:ﬂlnla
Notranja razsvetljava ILF D , LA NOSTRA FILOSOFIA
Poraba: 1kW/24ur

- Mo¢ 60W

Na voljo je hladilna tehnika razli¢nih dimenzij, mo¢i in blagovnih znamk. V tej brosuri so predstavljeni le nekateri izmed modelov. Za vse stroje smo direktni uvozniki.
Vsi aparati imajo CE standard in konformitetno izjavo. Za dolocen tip aparata nas kontaktirajte in pripravili vam bomo ponudbo po vasih zeljah.

Podjetje Saksida d.0.0. je druzinsko podjetje, ustanovljeno leta 1993. Ves ta ¢as smo prisotni na slovenskem trgu s prodajo domace in tuje gostinske opreme. Izvajamo
tudi projektiranje in servis. Od leta 1993 smo uspe$no zakljuéili in opremili na klju¢ preko 450 objektov po celotni Sloveniji. Naso ostalo ponudbo si oglejte na spletni
strani www.saksida-inox.si
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GSM: 041/617-885
E-mail: saksida@friera.net

K
0.0 http://www.saksida-inox.si
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Vse avtorske pravice pridrzane SAKSIDA d.o.o0. Slike so simboli¢ne. Pridrzujemo si pravico do sprememb brez predhodne najave.
Oktober 2014.

Na produ 28 * 2354 Brestrnica / MB ¢ Slovenija
Izvajamo projektiranje, prodajo in servisiranje profesionalne kuhinjske opreme za velike sisteme kuhinj
Registracija Okrozno sodiice Maribor « St. reg. V1. 10203300 » Mati¢na &t. 5379962 « Osn. kapital 8.771,00 EUR « ID za DDV SI25316745
TRR 051008013772828 (ABANKA VIPA d.d.)
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