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KUHINJSKI APARATI ZA OBDELAVO TESTA

Ponujamo vam visoko kakovostne in tehni¢no dovrsene kuhinjske aparate za obdelavo testa priznanih tujih proizvajalcev, s katerimi bo
priprava zivil $e hitrej$a in enostavnejsa. Stroji so izdelani iz kakovostnega Inox AISI 304 in odpornega PVC materiala. So energijsko
ucinkoviti in ustrezajo vsem evropskim standardom in HACCP sernicam. Z univerzalnimi kuhinjskimi stroji lahko gnetete testo, stepate
mase, rezete, ribate in strgate zelenjavo in sadje, mlejete meso in Se veliko ve€. Vse to po konkuren¢nih cenah, ob pomoci strokovnega
svetovanja za lazjo uresniéitev vasih zelja. V prospektu vam predstavljamo le del prodajnega programa. Za vse dodatne informacije
kontaktirajte predstavnika podjetja Saksida d.0.0. na tel 02-6231-344, gsm 041-617-885, email saksida@triera.net ali obis¢ite naso
spletno stran www.saksida-inox.si

Univerzalni kuhinjski stroji za gnetenje testa

Univerzalni stroj M30
Dim. 280x650xh320mm
Iz Inoxa AISI 304
Kotlicek kap. 20 litrov
Digitalne komande
Kap. do 1000 pogrinjkov
2 hitrosti delovanja
Moc¢ 1,4/ 1,8kW
Napetost 400V

AlexanderSolia 7

Dejstva, ki vas bodo prepricala za nakup stroja so naslednja: primeren za pripravo
do 1000 pogrinjkov na dan, kompaktna zasnova, ki ne potrebuje veliko prostora v
kuhinji, kompletno iz Inoxa AISI 304, higiensko na najvi§jem nivoju in v skladu s
HACCP standardi, robustna pogonska enota z mocjo 1,4kW oziroma 1,8kW,
fleksibilnost z mozZnostjo hitrega menjavanja 6 razlicnih nastavkov, enostaven za
¢iS€enje in vzdrzevanje, avtomatski izklop v primeru pregrevanja stroja in s tem
popolna zas¢ita motorja, dve nastavljivi hitrosti delovanja, digitalni displej za
enostavnejsi pregled delovanja in konkuren¢na cena ter dolga doba delovanja.

Na razpolago Stevilni nastavki za rezanje zelenjave, gnetenje mas, mletje mesa, rezanje solate na trakove in mehcanje zrezkov
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Univerzalni kuhinjski stroj Feuma HU 1020-2 pooseblja vzdrzljivost, Univerzalni StI'Oj HU 1020-2
uporabnost, prakti¢nost in kvaliteto. Stroj je izdelan iz Inoxa AISI 304.

Omogoca hitro in enostavno menjavo najrazli¢nejsih nastavkov. Stroj Dim. 520x400xh230mm
ima dve hitrosti in impulzno delovanje ter magnetno varovanje motorja . v .

v primeru preobremenitve. Mo¢ motorja je 1,3kW / 1,9kW, napetost Kotlicek kap' 40 litrov
400V. Kotlicek je lahko kapacitete 20lit. ali 40lit. Na voljo s Stevilnimi Ka P do 1000 pog rinjkov

modeli rezalnih diskov in cilindrov za razli¢ne vrste obdelav zelenjave

in sadja. Moznost dobave kotlicka in meSalnih rok za stepanje, meSanje 2 hitrosti delova nja

in gn.etenje vevcph kollclr} testa.. Moznostvdo‘pave nastavkov za re:zan].e Moé 1 ’3 /1 ,9 kW
zelenjave, meSanje testa in mletje ter mehcanje mesa. Izredno mocan in
vzdrzljiv stroj, ki vam bo sluzil tudi ve& kot 30 let. Napetost 400V

KitchenAid

FPPC FGA + NVSA + VISP
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Univerzalni kuhinjski stroj Kitchenaid K5 z inox kotli¢ckom 5L ali model K7 z inox kotlickom 7L imajo 3 nastavke (spiralo, lopatico in
metlico), nastavljivo hitrost obratov od 58 - 220 rpm in elektronsko zas&ito proti preobremenitvi motorja. Mo¢ manj$ega modela je
315W, vedjega 500W, napetost 230V. Man;jsi model je dim.390x290xh420mm, vedji 340x370xh420mm. Nastavki kot opcija: FGA
mesoreznica, MVSA rezalec in strgalec zelenjave, FVSP pasirka za zelenjavo in sadje, KPRA val¢ki za izdelavo paste in testa za pizze,
KRAYV nastavek za izdelavo raviolov in FPPC komplet treh priklju¢kov v setu FGA + MVSA + FVSP.
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Univerzalni stroj KU 2-5E
Dim.260x360xh450mm
8 lit. ali 12 lit. kotlicek

Moc¢ 800W
Mesoreznica (opcija)
Rezanje zelenjave (opcija)
Napetost 230V

AKrefft

Namizni univerzalni kuhinjski stroj Krefft KU 2-5E priemren za stepanje, mesanje in gnetenje mas v Inox kotli¢ku kapacitete 8 ali 12
litrov. Lahko se dobavijo tudi dodatni nastavki za mletje mesa z razliénimi nozi ali pa nastavek za rezanje zelenjave z razli¢nimi

rezalnimi diski. Priklop na 230V, mo¢ 800W, dim. 260x360xh450mm.

o

Univerzalni stroj PR 21-S V kompletu 3 mesala
Dim. 530x520xh870mm Napetost 230V
Nastavek za mletje mesa (opcija) Mo¢é 550W

Nastavek za rezanje zelenjave (opcija) Volumen Inox kotlicka 20L
Mesalna glava z 20lit. kotlickom 3 hitrosti (106-196-358rpm)

Planetarni mesalec Plutone It.7
Dim: 240x410xh425mm
Volumen posode: 7 litrov
Moc¢: 280W
Napetost: 230V50Hz1N
Teza: 18kg

Model Plutone 7 litrski namizni V kompletu tri metlice in 7 lit. Inox kotlic¢ek =

Ohisje mesalcev je izdelano iz obstojnega jekla. Inox posoda je zavarovana z zico, da onemogoca poseganje v posodo v ¢asu delovanja.
Mesalci so prav tako opremljeni z mikro stikali, ki ob odstranjeni posodi ali odprti varnostni zici onemogocajo zagon metlic. V
kompletu so prilozene tri metlice za delo z lahkimi nadevi in tezjimi testi. 10 in 20 litrski meSalec imata tri hitrosti delovanja in
ventiliran motor za daljSe obratovanje brez pregrevanja. 7 litrski mesalec in variabilno stikalo za nastavitev hitrosti.
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Planetarni mesalec Plutone LT10 / LT20
Dim: 360x500xh630mm / 420x560xh770mm
Volumen posode: 10 lit. / 20lit.

3 hitrosti delovanja
Mo¢: 450W / 1100W

Napetost: 230V ml |
Teza: 74kg / 99kg =
Sl (/4

2
= Model Plutone LT 10 in LT 20 prostostoje¢

Enostavna demontaza in ¢is¢enje
V kompletu tri metlice in 10 oziroma 20 litrski Inox kotli¢ek

Spiralni mesalci za testo

Mesalci so vsestransko uporabni za pripravo
vseh vrst kvaSenega, vleCenega in biskvitnega
testa. OhiSje in barva spiralnih mesalcev je
odporna proti praskam. Deli, ki prihajajo v
stik z zivili so izdelani iz Inoxa. Za varnost so
vgrajena varnostna mikro  stikala, ki
onemogocajo vklop stroja pri odstranjeni
posodi ali dvignjeni zas¢itni mreZici in glavi
mesalca. Model CN in ima dvizno glavo in
odstranljiv kotli¢ek. Kot opcija je mogoce
dodatno narociti dve hitrosti delovanja, timer
s 30min delovanjem, avtomatski izklop
motorja v primeru preobremenitve, kolesa na
stroju in vozicek za prevazanje inox kotlicka.
Inox kotlicki imajo kapaciteto od 10 litrov pa
vse do 62 litrov.

Spiralni mesalec CN/25
Dim: 670x390xh620mm
1 ali 2 hitrosti delovanja
Volumen posode: 32litrov
Kapaciteta polnjenja: 25kg
Moé¢: 1,5kW
Napetost: 400V

& fimar

Profesionalni mikserji Dynamic francoskega proizvajalca, so znani po svoji trpeznosti,
enostavnem rokovanju in prakti¢nosti. Komplet Master MFAP 2000 vsebuje pogonski stroj
in tri snemljive nastavke (za miksanje, stepanje in piriranje), ki se lahko preprosto in v le
nekaj sekundah zamenjajo. Mikser ima funkcijo neprestanega delovanja, pulznega delovanja
in nastavitve Zelene hitrosti obratov. Vsi nastavki so iz inoxa in opremljeni z nozi, ki so
prevleceni z titanijevo zlitino, kar omogoca daljso zivljenjsko dobo in ostrino nozev. Mikser
je namenjen miksanju do 100 litrov mase, 20 litrom mase za stepanje in 30kg kuhanega
krompirja za piriranje.

Pali¢ni mesalnik Master MFAP 2000
Dim. mikserja: 500mm
Dim. metlice: 250mm

Dim. nastavka za piriranje: 500mm
@Qﬂt\mic Mo¢: 460W

$t. obratov: 3000-9000rpm
Za 100 litrov
Teza: 3,6kg
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rati za izdelovanje testenin

Aparat za izdelavo testenin MPF
Dim: 350x760xh450/640mm
Kap. posode 20 litrov / 4 kg

Kap. 21kg/h
Inox posoda s spiralnim mesalcem
Razliéni nastavki

e

Mo¢: 750W
. Napetost: 230/400V
‘ f Teza 42kg
Aparat za izdelavo testenin MPF Fimar je primeren za  asmec FUsILL PAPPARDELLE locc BUCATIN
izdelavo razli¢nih oblik testenin (Spageti, $iroki rezanci, sl b pties

listi¢i, fusili...) Posoda lahko ima kapaciteto 1,5kg, N AN Y m—

= ’
2,5kg, 4kg ali 8kg. Ohije aparata je pobarvano z barvo é @ é .
odporno na praske. Vsi deli, ki prihajajo v stik z zivilom
pa so izdelani iz inoxa. Aparat je sestavljen iz posode S yaieron CAPELLI DANGELO SPAGHETTI SPAGHETTIALLACHITARRA  TAGLIOLINI

spiralnim mesSalcem, ki pripravi maso. Nato pa s

pomocjo razli¢nih nastavkov maso potiska skozi polz, ki == = == = =

izdeluje razli¢ne vrste testenin. Posoda je odstranljiva in =~ 27° 3 s
se lahko enostavno odisti. Vgrajeno ima tudi mikro =N
stikalo za ve€jo varnost, ki izklopi delovanje v primeru gy PASTASFOGLIA CANNELLONE BiGoLI SENZAFORI

dviga pokrova. Stevilni razliéni bronasti nastavki

premera od 50-78mm omogocajo hitro izdelavo = @ e %
razli¢nih vrst testenin. Prav tako je njihova zamenjava - @
hitra in enostavna. \\\?/ — @

Na voljo so kuhinjski aparati za obdealvo testa razli¢nih dimenzij, mo¢i in blagovnih znamk. V tej broSuri so predstavljeni le nekateri izmed modelov. Za vse stroje smo
direktni uvozniki. Vsi aparati imajo CE standard in konformitetno izjavo. Aparati so profesionalni in tako primerni za uporabo v vseh ve¢jih kuhinjah (barih,
restavracijah, hotelih, vrtcih, Solah, bolnisnicah, in domovih za ostarele). Za dolocen tip aparata nas kontaktirajte in pripravili vam bomo ponudbo po vasih zeljah.

Podjetje Saksida d.o.0. je druzinsko podjetje, ustanovljeno leta 1993. Ves ta ¢as smo prisotni na slovenskem trgu s prodajo domace in tuje gostinske opreme. Izvajamo
tudi projektiranje in servis. Od leta 1993 smo uspe$no zakljuéili in opremili na klju¢ preko 450 objektov po celotni Sloveniji. Naso ostalo ponudbo si oglejte na spletni
strani www.saksida-inox.si
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Vse avtorske pravice pridrzane SAKSIDA d.o.o0. Slike so simboli¢ne. Pridrzujemo si pravico do sprememb brez predhodne najave.
Oktober 2014.
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Izvajamo projektiranje, prodajo in servisiranje profesionalne kuhinjske opreme za velike sisteme kuhinj
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