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KONVEKCIJSKE IN PARNO-KONVEKCIJSKE PEČI 
 

Modeli Ready, Sapiens in Naboo 
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

    Konvekcijska pečica READY REC                          Parno-konvekcijski izvedbi READY REV z elektro-mehanskim M 

     z elektromehanskim M displejem                                                                 ali digitalnim S displejem 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Parno-konvekcijski izvedbi SAPIENS IN NABOO z digitalnim elektronskim displejem 

 ali digitalnim elektronskim displejem občutljivim na dotik »TOUCH SCREEN« s povezavo do spleta. 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Nove linije konvekcijskih in parno-konvekcijskih peči LAINOX READY in LAINOX SAPIENS ter LAINOX NABOO so 

oblikovali najboljši inženirji skupaj s kuharji iz celega sveta na osnovi dolgoletnih izkušenj pri pripravi živil. Nastali sta liniji polni 

inovativnih in znanstvenih rešitev, kjer je tehnologija v službi tistih, ki delajo v kuhinji.  

 

READY linijo odlikuje enostavno rokovanje, zanesljivi kuharski rezultati, učinkovita uporaba in popolna izkoriščenost aparata. Vsak 

korak v procesu obdelave živil je bil podrobno analiziran in najdena je bila ustrezna rešitev za dosego odličnih rezultatov pri termični 

obdelavi živil. Da bi bile izpolnjene vse posebne individualne zahteve kupcev, ima linija READY dve grupi peči: konvekcijske pečice 

linije REC in parno-konvekcijske pečice linije REV. Ti dve liniji lahko zadovoljita mnoge gostinske stile v življenju profesionalnih 

kuharjev, kjer se prepletata tradicija in lastni stil v kuhinji.  

 

Novi inovativni liniji peči SAPIENS in NABOO sta zamenjali izredno popularno linijo parnokonvekcijskih peči HEART GREEN. 

Novi liniji združujeta vse prednosti starejše linije, ob tem pa predstavljata še mnogo novosti. SAPIENS in NABOO 

parnokonvekcijske peči predstavljajo najnovejše in tehnološko najbolj dovršene modele, ki jih lahko ponudi podjetje Lainox in ki so v 

samem svetovnem vrhu po svoji inovativnosti. Nizka poraba energije in vode, manj dodajanja začimb, uporaba naprednih funkcij, 

fleksibilnost in visoka kvaliteta izdelave še tako zahtevnemu kuharskemu mojstru omogoča popolno svobodo pri pripravi jedi na hiter 

in ekonomičen način. 

 

Vse peči so lahko dobavijo v električni ali plinski izvedbi s številnimi dodatnimi funkcijami, kot je na primer ročni tuš, avtomatski 

pralni sistem, USB ključek, multi-točkovna sonda, na dotik oblutljiv displej s povezavo do spleta, nevtralni ali ogrevani podstavki, 

različni GN pladnji (odvisno od modela). Peči so različnih velikosti od kapacitete 4 GN 1/1, pa vse do velikosti 40 GN 1/1.  

 

Firma Saksida d.o.o. je zastopnik Lainox peči od leta 1993 in ima bogate izkušnje na tem področju. Naši izvajalci imajo diplome iz 

Lainox podjetja, kjer se letno udeležujejo usposabljanj in tako skrbijo, da vam ustrezno svetujejo in ponudijo najboljšo izkušnjo s 

pečjo. 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Konvekcijske peči REC Ready 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Parno-konvekcijske peči REV Ready Lainox 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Glavne funkcije peči Ready 
 

  

  

  
 

 

 
 

 

         

        Izboljšano izogrevanje                      Ročni tuš                             Zaobljeni robovi              USB ključek                         Razmik med vodili

          
 

 

 

 

 

 

 

 

 

       3-stopenjski avtomatski   

               sistem pranja               Vrata z dvojno zasteklitvijo          Ergonomični ročaj in                      Funkcija AUTOCLIME za avtomatsko        

                                                                                                          odpiranje vrat do 180°                            vzdrževanje vlage v komori 
 

 

 
 

 

 
 

 

Številne funkcije priprave živil od konvekcije,               

                 kombi funkcije do dela s paro,  

  regeneracijo in uporabo AUTOCLIMA funkcije                                                                                                                     Funkcija AUTOREVERSE                                                                                                                                               

                                                                                         Multitočkovna sonda za merjenje       Enostavni  in pregledni           ki samodejno spreminja    

                                                                                             središčne temperature živila                 digitalni displeji                  smer vrtenja ventilatorja 

 

 

 

 

 



 

    

                                                                                                                                                           
 
 

 

        
 

                                                                                                                        

     Hiter umik vlage iz             Hiter dostop do                           Avtomatska ali manuelna izbira probramov                            Večstopenjski ventilator 

    komore pri pečenju                   receptov                                Shranjevanje lastnih receptov in delo v ciklih                      za pripravo pekarskih izdelkov 

 

 

Parno-konvekcijske peči Sapiens in Naboo Lainox 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Inovativna oblika komore peči SAPIENS in NABOO optimizira pretok in kroženje vročega zraka. Peči lahko imajo vgrajen 

inovativni avtomatski pralni sistem z uporabi trdig čistil. Dvojna zasteklitev zmanjšuje izgubo toplote, vrata se odpirajo s pritiskom, 

za kar ne potrbujemo uporabe prstov, odpro se do kota 180°C in tako omogočajo večji komfort. Pečica omogoča uporabo multi-

točkovne ene ali več sond premera 1mm ali 3 mm. Peč je v  inox konstrukciji. Higienična notranjost je brez utorov z lučko v komori 

in dnom pečice z naklonom za odtok kondenza. Vgrajen je lahko digitalni na dotik občutljiv zaslon s povezavo do spleta z slikovnimi  

simboli živil.  Možnost ročnih in avtomatskih nastavitev priprave živil, funkcija priprpave živil s paro do 130°C, vročim zrakom do 

300°C in kombiniranim delovanjem. Funkcija AUTOCLIME omogoča avtomatsko regulacijo vlage. Možnost shranjevanja lastnih 

receptov in prilagajanje že obstoječih. Avtomatska spremeba smeri vrtenja rotorja in nastavitev hitrosti delovanja ventilatorja.  

Funkcija priprave hrane preko noči, regeneracija, hrustljavo živilo, odtaljevanje, vzhajanje, grill z dimljenjem in mnogi drugi specialni 

programi omogočajo popolni nadzor nad delom v kuhinji. Omogočeno je avtomatsko predgretje komore in možnost hitrega 

ohlajevanja komore. Ddatne funkcije kot so multitočkovna sonda, vgrajen generator sveže pare, diagnostika za merjenje vodnega 

kamna in njegovo adstranjevanje, funkcija HACCP za dokumentiranje podatkov s pomočjo USB ključka, funkcija diagnosticiranja 

peči v primeru napak in številne druge postavljajo peči SAPIENS in NABOO v sam vrh. Na voljo so električni in plinski modeli od 7 

do 40 pekačev GN 1/1. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                        Vakuumsko kuhanje 

                                        in priprava živil čez noč 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Inovativne funkcije peči Sapiens in Naboo Lainox 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   Inovativni na dotik občutljiv zaslon, 

 povezan s spletom in Lainox oblakom, 

  kjer se shranjujejo številni recepti iz 

vsega sveta. Informacije pa so dostopne 

       le z enim klikom na ikono živila 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           Uporaba trdih čistil je varna in enostavna              Omogoča hitrejše kuhanje težkih živil kot so      

                proces je popolnoma avtomatiziran,                     jajčne testenine, repa, blitva… s pomočjo 

             večstopenjsko pranje omogoča izjemne              doziranja dovolj velike količine pare v komoro 

          rezultate brez predhodnega razmaščevanja                                                                                                         Brezročno odpiranje vrat z dotikom 

 

 

 

 

 

 



 

Projektiranje tehnologije v kuhinji 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Na voljo so konvekcijske in parno-konvekcijske peči različnih dimenzij, moči in blagovnih znamk. V tej brošuri so predstavljeni le nekateri izmed modelov. Za vse 
stroje smo direktni uvozniki. Vsi aparati imajo CE standard in konformitetno izjavo. Za določen tip aparata nas kontaktirajte in pripravili vam bomo ponudbo po vaših 

željah. 

 

Podjetje Saksida d.o.o. je družinsko podjetje, ustanovljeno leta 1993. Ves ta čas smo prisotni na slovenskem trgu s prodajo domače in tuje gostinske opreme. Izvajamo 

tudi projektiranje in servis. Od leta 1993 smo uspešno zaključili in opremili na ključ preko 450 objektov po celotni Sloveniji. Našo ostalo ponudbo si oglejte na spletni 

strani www.saksida-inox.si   
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Vse avtorske pravice pridržane SAKSIDA d.o.o. Slike so simbolične. Pridržujemo si pravico do sprememb brez predhodne najave. 

Oktober 2014. 
 

Na produ 28 • 2354 Brestrnica / MB • Slovenija 

Izvajamo projektiranje, prodajo in servisiranje profesionalne kuhinjske opreme za velike sisteme kuhinj 
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