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AAppaarraattii  zzaa  hhiittrroo  oohhllaajjaannjjee  iinn  zzaammrrzzoovvaannjjee  žžiivviill  NNeeww  CChhiillll  
 

 

 

Princip delovanja: 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4 možnosti delovanja: 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     Funkcija mehkega ohlajevanja živil                                                                                   Funkcija trdega ohlajevanja živil 

  v njihovi sredici iz +90°C na +3°C v le 90 minutah.                                                        v njihovi sredici iz +90°C na +3°C v le 90 minutah.                    

 Primerno za delikatna živila kot je zelenjava, ki lahko                                                                Primerno za velike in debele  kose živil. 

              tako ostane sveža od 5-7 dni.                                                                             Temperatura v komori se avtomatsko variabilno 

Temperatura v komori je konstantno 0°C.                                                                               prilagaja skozi vnaprej določene korake.     
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      Funkcija mehkega zamrzovanja živil                                                                               Funkcija trdega zamrzovanja živil 
   v njihovi sredici iz +90°C na -18°C v le 240 min.                                                             v njihovi sredici iz +90°C na -18°C v le 240 min.                    

              Primerno za surova živila, ki lahko                                                                                 Primerno za velike in debele  kose živil, 

          tako ostanejo sveža več mesecev.                                                                                     kjer je potrebna dolgotrajna svežina. 

 Temperatura v komori najprej pade na +3°C,                                                               Temperatura v komori je konstantna in sicer -40°C 

     v drugem koraku pa se spusti na -18°C.                                                                               
 

 

Način delovanja: 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

S funkcijo hitrega ohlajevanje pride do termičnega šoka, ki onemogoča razvoj bakterij in s tem posledično staranje živil. V primeru 

hitrega zamrzovanja tradicionalni aparati živilo zamrznejo počasi. S tem se v živilu formirajo večji ledeni kristali, ki živilo 

poškodujejo. Ko se živilo odtaja lahko zaradi tega razpade, saj je poškodovano njegovo tkivo. V primeru New Chill aparatov pa se 

živilo zamrzne hitro na -18°C in formirajo se majhni kristali. Živilo ob odtajanju obdrži strukturo, barvo in sočnost. 
 

 

 

Prednosti pri uporabi:  

 
 Izboljšana organizacija dela  

 Priprava živil vnaprej 

 Več časa za prezentacijo živil 

 Bolj sveža živila 

 Manj odpadka 

 Hitrejša postrežba 

 Manj porabe energije 

 Polnejši meniji 

 Upoštevanje HACCP standardov  

 Cenejši nakupi živil izven sezone 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Značilnosti aparatov: 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Aparati so opremljeni z odstranljivimi inox nosilci za GN 1/1, GN 2/1 ali 600x400mm mreže oziroma pladnje. Nosilci se lahko 

pomivajo v pomivalnem stroju. Prav tako je dno komore izdelano v obliki diamanta z osrednjo odprtino za odtok vode. 

Kondenzacijska voda za zbira v ločenem rezervoarju, kjer izpari. Vsi modeli, kjer je omogočeno zamrzovanje imajo stikalo, ki ogreje 

iglo sonde, da se le ta lahko izvleče iz živila. Možnost uporabe 4 sond naenkrat, ki vsaka od njih meri temperaturo živila na 4 različnih 

točkah. Prav tako je mogoče uporabiti odstranljiv aparat za sterilizacijo komore. Uparjalnik je zaščiten z inox pregrado, ki se 

enostavno odstrani in opere. Prav tako je mogoče enostavno priti do prostora, kjer se nahaja motor, kondenzator in kontrolna plošča. 
 

 

Izvedenke: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Tehnične karakteristike: 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

PPrroojjeekkttiirraannjjee  tteehhnnoollooggiijjee  vv  kkuuhhiinnjjii  
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Vse avtorske pravice pridržane SAKSIDA d.o.o.  

Slikovni material se ne more uporabljati pri pridobivanje druge ponudbe. Poslovna tajna. 

Vse slike so simbolične. Pridržujemo si pravico do tehničnih sprememb.  

Cene so informativne. 

                       Avgust 2013 

 

 
Izvajamo projektiranje, prodajo in servisiranje kuhinjske opreme za velike sisteme kuhinj
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