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M 30
Die durfte lhnen

so passen

Da wir uns auf die Fahnen geschrieben haben, unsere Produkte
so zu entwickeln, wie Sie von lhnen als Kichenprofessional auch
gebraucht werden, bieten wir Ihnen mit der Arbeitseinheit M 30
eine sinnvolle, moderne und besonders praktische Gesamtlésung
an. Und zwar auf der Basis unserer tausendfach bewdhrten M 30
Mehrzweck-Kichenmaschine, die wir lhnen anfangs im Detail
vorgestellt hatten.

Die Grundeinheit der M 30 kénnen Sie sowohl alleine, als
Maschinenschrank, als Anstellvariante oder als Schrankvariante
mit integriertem Maschinenschrank erhalten. Alle Varianten bieten
eine Menge Vorteile, alle selbstverstandlich ganz aus Edelstahl.

Maschinenschrank als Anstellvariante
® Feststehend oder fahrbar

® Kompakte Abmessungen
@ Durchdachter Platz fur Zubehor

Schrankvariante mit integriertem Maschinenschrank

@ Infegrierte Einheit M 30

@ Grobe und robuste Arbeitsfléche
@ Viel durchdachter Platz fir Zubehor
@ Zwei GraBenausfihrungen

® Kompakte Abmessungen

Abmessungen Breite x Tiefe

Maschinenschrank mit M 30 S
500 mm x 700 mm (800 mm)

Zubehdrschrank
1.300 mm x 700 mm (800 mm)

Korpushéhe
650/700/750 mm

Arbeitshéhe
850 mm (900 mm) stationér
860 mm fahrbar (nur Maschine)
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Profis kommen voll auf ihre
Kosten. So oder so.

Unsere M 30 ist nicht nur ein flexibles
Allroundtalent, sie ist auch noch ergonomisch
perfekt gestaltet und lasst sich spielend leicht
reinigen. Weil das Design der Funktion folgt und
nicht umgekehrt.

Mit ihren diversen Aufsatzgerdten bietet sie den
Professionals in Betriebskichen, Catering-
betrieben, Kantinen, Krankenhdusern, Gast-
stétten, Hotels und Pensionen jene unvergleich-
liche Vielseitigkeit, nach der man heute lange
suchen muss, die aber prinzipiell jede Maschine
unseres Hauses auszeichnet.

Bei aller technologischen Perfektion haben wir
natirlich nicht vergessen, dass sich Qualitét for
Sie auch rechnen muss.

Die M 30 beweist einmal mehr, dass Leistung
zwar ihren Preis hat, aber eben nicht um jeden
Preis. Kurz, Sie bekommen etwas fur lhr Geld.
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Fakten, die iberzeugen:

@ |deal fur bis zu 1.000 Verpflegungseinheiten

@ Kompakte, Platz sparende Abmessungen

@ Komplett aus Edelstahl

@ Hygienisch auf héchstem Niveau

@ Robuste Anfriebseinheit

@ \Winkelgetriebe zum Ankoppeln von 6 verschie-
denen Aufsatzgerdten

@ Lleicht zu reinigen

® FEinfach zu bedienen

® Umfangreiches Zubehor

® Thermische Sicherheitsabschaltung

® Zwei wahlbare Gewindigkeiten
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Arbeitsleistung e

Bis ca. 1.000 Verpflegungseinhei’ren.
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Elektrische Ausriistung

® Wartungsfreier, polumschaltbarer Dreh-
stromgetriebemotor

® Anschluss 400 V / 50 Hz

@ leistung 1,4 kW bis 1,8 kW
(EinschlieBlich thermischem Uberlastungs-
schutz.
Weitere Spannungen auf Anfrage.)

3 m Kabel. CEE-Stecker (16 Amp.)
Wahlschalter fir 2 Geschwindigkeiten

Universalgrundgerét und Aufsétze
Das Universalgrundgerat mit Winkelgetriebe wird in den

EIN/AUS-Taste
Spritzwassergeschitzt nach [P54

Das Beste.

Antrieb eingekuppelt und nimmt je nach Arbeitsgang
Scheiben, Fligel oder Zylinder auf. Mit angeflanschtem

Aufsatz kann dann die Arbeit beginnen.

Schneidaufsatz

Er arbeitet mit verstellbarer Messer-
scheibe, mit Kasereibscheibe oder den
Scheiben fir verschieden feine
Juliennes. Fir gefohrte Schnitte stehen
zwei Rohraffnungen von 60 mm

oder 80 mm zur Verfigung. Und ein
gréPerer Schacht fur noch mehr
Volumen.

Universalaufsatz

mit Resteauswurf

Er arbeitet mit Fligeln oder Zylindern,
deren Méntel mit zwei

Verstarkungsringen ausgestattet sind.

Zweikammeraufsatz mit
doppelter Zufishrung

Er arbeitet mit Sichelmesserscheiben,
Scheiben fir Juliennes, der
verstellbaren Messerscheibe oder
dem Wirfelschneider. Die hohe
Leistung wird ohne zusétzlichen
manuellen Druck erzielt.

Planetenriihr- und
Schlaggerit fir leichte und
schwere Massen

Es arbeitet mit Planetenrihrkopf, Ruhrkessel
und Haube mit Magnetbigel. Als Zubehar
gibt es Komponenten fir die Herstellung von
Schlagsahne und Eischnee.

Fleisch- und Gemiisewolf
Er arbeitet mit Schneideinsatzen, die alle

gewinschten Feinheitsgrade biefen.

Universalstreifenschneider
Er arbeitet mit diversen Schneideeinsatzen
von 3,5 mm bis 21 mm, oder auch mit

Steakereinsatz oder Fleischmirbeeinsatz.



