Ristorazione - Food processors

TC 12E-22E =
tritacarne
meat grinders

Costruzione in alluminio pressofuso lucidato.
Motore ventilato.

Riduttore tritacarne a bagno d’olio.

Bocca ed elica tritacarne in ghisa trattata per
uso alimentare, su richiesta anche in acciao
inox Aisi 304.

e Piastra e coltello inox.

Versione CE con:

e Comandi IP54 con NVR.

e Opzioni:

e Comandi con inversione.

» Made from diecasted polished aluminium.
* Ventilated motor.
e Qil-bath gear box
e Cast iron head and feeding worm.
(Aisi 304 stainless steel on demand).
o S/S plates and knives.
CE version:
e 24 volt controls and NVR device
e Optional:
* Reverse

TC 12E - 22E

Optionals

i.-’ y ey
1. Tagliacarote 2. Tagliapatate “cips” e funghi 3. Tagliamozzarella 4. Passapomodoro per TC/TCG 12E
Carrots cutter Potatoes “cips” cutter Mozzarella cutter Tomato sauce making for TC/TCG 12E
L J

5. Passapomodoro per TC/TCG 22E
Tomato sauce making for TC/TCG 22F
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walt/Hp Kg/10 min. 2 mm mm mm mm mm mm mm  mm Kg mm kg
TC 12E 7351 230-400V/50Hz 25 45 225 185 430 215 140 445 520 18 320x460x470 20
TC 22E 800/1,2 230-400V/50Hz 33 45 225 185 440 215 135 445 520 21 320x460x470 23
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