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s Plynova panvica je urcena na pripravu roznych druhov jedal a pokrmov. Potraviny sa pripravuju tepelnou tpravou - smazenim

v oleji, dusenim vo vode. Panvica najde uplatnenie vo velkokuchyniach, zavodoch spolo¢ného stravovania, bufetoch. Zariadenie
je vyrobené z potravinarsky nezavadného nerezového materialu. V hornej ¢asti zariadenia sa nachadza pracovna nadoba s krytom, ktora je
spojena s nosnym ramom a je umiestnena na klznych loziskach. Varni nadobu je mozné ru¢ne vyklapat pomocou oto¢ného kolesa v pravej
casti zariadenia. Panvica je vybavenda pracovnym termostatom pod celnym krytom v elektrickej skrinke upevnenej na nosnom rame. Na
nosnom rame v zadnej casti je umiestneny koncovy mikrospina¢, ktorym ovladame rozpojenie ovladacieho obvodu pri vyklapani nadoby.
Plynova panvica je vybavena vykonnym horakom nachadzajticim sa v spalovacej komore pod pracovnou plochou. Tento horak je ovladany
elektromagnetickym plynovym ventilom. Zariadenie je vybavené stavacimi nozickami.

H A PP-980 gaziizemdi billenéserpeny6 kiilonféle ételek elkészitésére hasznédlhato. Az élelmiszerek siitéssel vagy parolassal készithe-
U ték. A billenéserpenyé megallja helyét a nagykonyhakban, a kozétkeztetést végzé lizemekben, biifékben. A gaziizem serpeny6
élelmiszerbarat rozsdamentes anyagbodl késziil. A fels6 részben helyezkedik el a csésze a fedéllel, amely 6ssze van kotve a tartoszerkezettel,
és siklocsapagyakon fekszik. A berendezés eliils6 jobb részén talalhato, kézzel forgathato kerék segitségével dontheto a csésze. A serpenyo
hémérsékletszabalyozéval van ellatva a kerethez rogzitett elektromos szekrényben az el6lap alatt. A csésze kibillentésekor a keret hatso
részén talalhaté végallaskapcsolo segitségével szétkapcsoljuk a vezérl6aramkort. A gaziizemi billenéserpeny6 nagy teljesitményt égével
rendelkezik, amely az égéstérben talalhat6 az edény alatt. Ez az ég6 a kombinalt gazszelep segitségével mikodik. A berendezés allithato

magassagu labakkal rendelkezik.
G This gas bratt pan is designed for preparing different kinds of meals and dishes. Food is thermally treated, either by frying in oil or
stewing with water. The pan may be used in large-scale kitchens, public eating facilities or buffets. It is made of food safe stainless
AISI 304 steel. The upper part of the appliance has a bratt pan with cover which is attached to the support frame by sliding bearings. The
boiling pot can be tilted manually with a hand wheel on the right side of the appliance: The bratt pan is fitted with a working thermostat lo-
cated in an electric box on the support frame under the front cover. The back of the support frame has a proximity switch which disconnects
the control circuit while the pan is being tilted. Gas bratt pans are equipped with a powerful gas burner in the combustion chamber under
the working area. The burner is controlled by an electromagnetic gas valve. The appliance is fitted with adjustable legs.
R Fa3oBble TUresibHbie CKOBOPOAbI MOTYT 6biTb YCTaHOBJIEHbI B €AUHYIO TerioBble NMHUKM 650 1 700 1 npepgHa3HauvyeHbl ansa
nog»KapuBaHuA B Macie win TyLleHUsi B BOAE: MsCa, OBOLLEN, prca, MPUroToBIeHUs COYCOB, OMJIETOB 1 Npouunx 6ntog. B Takux
CKOBOPOZAAX XKUAKOCTb KOHAEHCUPYETCS BHYTPU EMKOCTY, YTO NO3BONAET 06ecneunTb ONTUMabHble YC/IOBUA NPUroToBAeHUs NPOAYKTOB.
MexaHu3m onpoKuAbIBaHVA YaLly C YRO6HbIM LITYPBaIoM 3HauYMTeNIbHO obneryaeT paboTy Ha KyxHe He6onbLUVX pa3MepoB.
TurenbHble CKOBOPOAbI OCHALLEHbI Yaluamiy U3 HepXKaBeloLLell CTanu, NpeAHa3HaYeHHON A1s NPUMEHEHUS B NULLEBOI NPOMBbILLIIIEHHOCTM.
CKOBOpPOAbI OCHALLEHbl MEXaHNYECKUM WU aBTOMATUYECKM YCTPOWCTBOM NMOAbEMA M ONPOKUAbIBAHMA Yaluy, NNaBHbIM PEryiATopomM
MOLLHOCTU HarpeBa, Mo3BOoJAOLLIM YCTAaHOBUTbL TOYHYI0 TeMnepaTypy. CkoBopogbl 060pyA0BaHbl pabouriM TEpMOCTaTOM, PacrofioKEHHbIM
nog TOpPLEBbIM KOXKYXOM B 3JIeKTpUUYECKoM LKady 3aKpersieHHOM Ha Hecyuiei pame 1 paboTtaiowum B amnanTyge. Ha Hecyweii pame B
3afHel YacTu! PacnonoXeH KOHeYHbI MUKPO-BbIKJloYaTelb yNpaBasowWnii OTKIYeHeM Npubopa oT MCTOYHUKA 3NIEKTPUYECKOro ToKa
npu oNpoKMAbIBaHUA Yaluu.
OKpyrnasa KoHGUrypauus yrnoBbix CTbIKOB 1 LUITAMMNOBaHHbIN CJIMB B Yaluax CyLeCTBEHHO 06J1eryaloT onepauum no Bbirpy3Ke rotoebix 6niog,
a TaKkxKe uncTke u yxogy. lasoBas ckoBopoga cHabxeHa MOLLHOI FropenKoii, HAXoAsALLeiicA B Kamepe cropaHns noa paboyeil NOBEPXHOCTbIO.
[inA ynpaBfieHVA ropesikoi CIyKUT 1eKTPOMarHUTHBIN ra3oBbiii BeHTWIb. [prn6op 060pyf0BaH YCTaHOBOUYHBIMY HOXKaMMU.

Technické udaje / Technikai adatok / Technical data / TexHuyeckue 0aHHble

Typ / Tipus/ Type / Tun PP-980 PP-9120 PP-750
VonkajSie rozmery /Kiils6 méretek | g, 05,000 | 1200x900x900 | 800x700x900
/ External dimensions / BHewHui

mm mm mm
pasmep (Mm)
Objem nadoby / Edény térfogata / 801 1201 501
Pan volume / O6bem cocyaa (n)
Hmotnost / Suly / Weight / Bec (kr) 150 kg 160kg 95 kg
Prikon plyn. horakov / Gézégok
teljesitménye / Gas burner input / 18 KW 24kW 16 KW
MoTtpe6naemas TennoBas MOLWHOCTb
(kBT)
MenOVIte napétie / Névleges fesziilt- 230V 230V 530V
ség / Rated voltage / HanpsaxeHue
Rozmery varnej nadoby (DxHxV) / GN
edény méretei / Boiling pot dimensi- : 800x600x160 : 1100x613x210 : 700x442x160
ons (LxWxH) / Pasmepbl Bapo4HOro mm mm mm
cocypa (mm)

Vyrobcassi vyl jje zmenit bez ddzaji
upozornenia modifikaciu a vylepsenie svojich vyrobkov.

A gyarté fenntartja a jogot sajat termékeinek modositésara és
minéségének javitasara elézetes figyelmeztetés nélkiil.

The producer reserves the right to change modification
and to improve its products without prior notice.

VsrotosuTens ocnasnser 3a co6oii npaso
MOAGUKALN W yNY|LICHIA KAUECTBA CBOUX U3ACNHIA.
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